
Nos menus
gastronomiques
pour les fêtes



Menu à 45€
Assortiment de belles mises en bouche festives

~~~~~
Moelleux de cabillaud aux haricots sabres, 

sauce aux feuilles de citron thai
ou

Terrine de gibier aux champignons des bois, 
crème de butternut

~~~~~
Crème florantine aux écrevisses (+4€)

~~~~~
Dinde farcie aux marrons, sauce Jarnacaise

(champignons, pineau)
ou

Noisette de porcelet lardé,
sauce miel/moutarde 

ou thym/cognac
~~~~~

Bûche Tourbillon de Julie, 
inspirée des recettes de chez “Lenôtre”

Noël 2023
24 et 25 décembre

  contact@dhaese-nicolas.be

 Vous avez oublié de commander ? 
 N’hésitez pas à nous contacter!

Téléphonez pour toute demande spéciale : 0475 68 75 55

Retrait des commandes : Rue de la loge, 38  - 7866 Bois-de-Lessines



Noël 2023
24 et 25 décembre

Assortiment de belles mises en bouche festives
~~~~~

Duo de croquant de St-Jacques et scampis,
sauce au beurre d’agrumes

ou 
Raviole de pintade aux morilles 

~~~~~
Crème de volaille à la truffe de Charente (+4€)

~~~~~
Dos de biche Grand Veneur, figues rôties, pdt

paillasson
ou

Filet de lotte au potimarron rôti, risotto au
chorizo
~~~~~

Bûche Tourbillon de Julie, 
inspirée des recettes de chez “Lenôtre”

  contact@dhaese-nicolas.be

 Vous avez oublié de commander ? 
 N’hésitez pas à nous contacter!

Téléphonez pour toute demande spéciale : 0475 68 75 55

Retrait des commandes : Rue de la loge, 38  - 7866 Bois-de-Lessines

Menu à 75€



Noël 2023
24 et 25 décembre

  contact@dhaese-nicolas.be

 Vous avez oublié de commander ? 
 N’hésitez pas à nous contacter!

Téléphonez pour toute demande spéciale : 0475 68 75 55

Retrait des commandes : Rue de la loge, 38  - 7866 Bois-de-Lessines

4 belles mises en bouche de luxe
 ~~~~~~ 

Duo de croquant de St-Jacques et scampis, sauce au beurre d’agrumes
~~~~~~

 Crème de volaille à la truffe de Charente
 ~~~~~~

Filet de sandre au fenouil 
 ~~~~~~ 

Raviole de pintade aux morilles 
~~~~~

 Dos de biche aux poivres Tilmut
 ~~~~~~ 

Plateau de fromages et son assortiment de fuits frais et de confitures
 ~~~~~~ 

Bûche Tourbillon de Julie, 
inspirée des recettes de chez “Lenôtre”

 ~~~~~~ 
Une bouteille de champagne  et une bouteille de 

Saint-Emilion Grand Cru

Menu gastronomique pour 2 personnes à 350€ 



  contact@dhaese-nicolas.be

Assortiment de belles mises en bouche festives
~~~~~

Croquant de champignons des bois à la coppa
maison, fromage aux herbes fraîches

ou
Royale de scampis, butternut et brocolis

~~~~~
Crème de choux-fleur à la noisette (+4€)

~~~~~
Poulet de Gibecq aux figues

ou
Filet de marcassin aux fruits rouges

~~~~~
Dessert de Julie au citron inspiré des recettes de

“Lenôtre”
 
 

 Vous avez oublié de commander ? 
 N’hésitez pas à nous contacter!

Téléphonez pour toute demande spéciale : 0475 68 75 55

Retrait des commandes : Rue de la loge, 38  - 7866 Bois-de-Lessines

31 décembre 2023 et 
1er janvier 2024

Menu à 45€



  contact@dhaese-nicolas.be

 Vous avez oublié de commander ? 
 N’hésitez pas à nous contacter!

Téléphonez pour toute demande spéciale : 0475 68 75 55

Retrait des commandes : Rue de la loge, 38  - 7866 Bois-de-Lessines

Menu à 75€
Assortiment de belles mises en bouche festives

~~~~~
Ballotine de pintade au foie gras, chutney de

pommes/ananas
ou

Filet de rouget farci aux scampis, sauce Dieppoise
~~~~~

Crème de topinambours au lard fumé (+4€)
~~~~~

Filet de cerf aux poivres Timut, sauce thym/cognac, 
ou 

FIlet de veau à la sarriette
~~~~~

Dessert de Julie au citron, inspiré des recettes de
“Lenôtre”

31 décembre 2023 et 
1er janvier 2024



  contact@dhaese-nicolas.be

 Vous avez oublié de commander ? 
 N’hésitez pas à nous contacter!

Téléphonez pour toute demande spéciale : 0475 68 75 55

Retrait des commandes : Rue de la loge, 38  - 7866 Bois-de-Lessines

31 décembre 2023 et 
1er janvier 2024

4 belles mises en bouche de luxe 
 ~~~~~~

 Ballotine de pintade au foie gras
 ~~~~~~

 Royale de Saint-Jacques, salicorne
 ~~~~~~ 

Crème florentine, oeuf de caille poché
~~~~~~

Filet de veau à la sarriette
 ~~~~~~

 Plateau de fromages et son assortiment de fruits frais et de confitures
 ~~~~~~ 

Dessert de Julie au citron inspiré des recettes de “Lenôtre”
~~~~~~ 

Une bouteille de champagne et une bouteille de 
Saint-Emilion Grand cru

 Menu gastronomique pour 2 personnes
 à 350€      

 



  contact@dhaese-nicolas.be

 Vous avez oublié de commander ? 
 N’hésitez pas à nous contacter!

Téléphonez pour toute demande spéciale : 0475 68 75 55

Retrait des commandes : Rue de la loge, 38  - 7866 Bois-de-Lessines

     CHOISISSEZ NOS BUFFETS FESTIFS
PRÉPARÉS PAR NOTRE CHEF  

                           Buffet froid festif 
(minimum 6 personnes) 

à partir de 33€
 Buffet chaud avec dessert

 (minimum 8 personnes)
 à partir de 44€

 Buffet mixte froid et chaud  
(minimum 10 personnes) 

à partir de 50€
 ~~~~~

 Alternative végétarien ou végane possible sur demande      
Pensez à nous faire part de vos allergies éventuelles. 

Tous nos plats sont disponibles à la carte.     
                              

     ACCOMPAGNEMENTS DES MENUS
                          

 Cassolette de légumes de saison/ crumble de figues
 Pommes de terre au choix:

Galettes de pommes de terre aux fines herbes et oignons
 Gratin dauphinois
 Grenailles sautées 
 Croquettes maison 



  contact@dhaese-nicolas.be

 Vous avez oublié de commander ? 
 N’hésitez pas à nous contacter!

Téléphonez pour toute demande spéciale : 0475 68 75 55

Retrait des commandes : Rue de la loge, 38  - 7866 Bois-de-Lessines

     COMMANDEZ VOS BÛCHES DE NOËL
                          

La bûche Tourbillon gourmand
 (Caramel onctueux, crème

pâtissière, amandes) 5.5€/part

La bûche Eklevya
(praliné noisette,

diplomate, ananas)
5.5€/part

La bûche citron 
(confit de citron, crémeux,
mousse au mascarpone)

5.5€/part



  contact@dhaese-nicolas.be

 Vous avez oublié de commander ? 
 N’hésitez pas à nous contacter!

Téléphonez pour toute demande spéciale : 0475 68 75 55

Retrait des commandes : Rue de la loge, 38  - 7866 Bois-de-Lessines

    GOÛTEZ NOS BRUNCHS DE NOËL ET
DU JOUR DE L’AN

                          

 Viennoiseries et petits pains maison, confitures, cocktail de
fruits detox, 5 mini-plats froids, 5 mini-plats chauds, le tout

accompagné d’un dessert de Julie.

50€/p.p.

Commandes pour Noël au plus tard le
20 décembre

Commande pour les 31 décembre et le 1er janvier, au
plus tard le 27 décembre


